LA FORMULE TIDANE

- Prenez une recette classique,

- Sublimez-la par I’emploi de
combinaisons inédites de nouvelles
saveurs,

- En utilisant exclusivement des
ingrédients bio, frais, locaux et
de qualité,

- Le tout produit de fagon artisanale,
au jour le jour, a Bruxelles.

TIDANE

BISCUITERIE FINE - BRUXELLES

Femme moderne, délicate  voire
secréte, sensuelle, bien dans son corps
de danseuse et poétesse dans I'dme :
Tidane propose une gamme de biscuits
a son image.

Partant des recettes traditionnelles
de la biscuiterie fine : elle les sublime
ensuite par I’emploi de nouveaux
ingrédients bios dans des formes et
des combinaisons inattendues, mais
toujours réussies, qui confere ce
caractéere avant-gardiste a un produit
classique.

CROUSTIS
CANNELLE - NOISETTE
CITRON
EARL GREY
FLEUR DE JASMIN
MATCHA - SESAME
NOIR INTENSE
THE NOIR - AGRUMES

CROUSTIS SALES

CHEVRE - OLIVE VERTE - NIGELLE
EPEAUTRE - ROMARIN
OLIVE NOIRE - PARMESAN - ROMARIN
PARMESAN - TOMATE - OIGNON

COLLECTION

TENDRESSES

CAFE - CHOCOLAT NOIR
CHOCOLAT NOIR
FRAMBOISE
MATCHA - FRAMBOISE
ORANGE
THE NOIR - FRUITS ROUGES
VANILLE

CRUNCHIES
CHOCOLAT BLANC
CHOCOLAT NOIR

MACARONS

CHOCOLAT
CITRON
FRAMBOISE - CHOCOLAT BLANC
PASSION - CHOCOLAT AU LAIT
PISTACHE
ROSE - LITCHI - CHOCOLAT BLANC

SERIE SPECIALE
- SANS GLUTEN -
AMOURETTE DE TIDANE
CROQUE CHATAIGNE
NUAGE D’ISPAHAN

C’EST BON, C’EST BELGE
Rue du Bon Secours 14/16
1000 BRUXELLES

PEPPER MINT TEA ROOM
Rue des Grands Carmes ||
1000 BRUXELLES
pepperminttearoom.be

POINTS DE VENTE

NAMASTHE
Av. Louis Bertrand 25
1030 SCHAERBEEK
namasthe.be

L'ATELIER BIO
Ch. de Drogenbos, 75
1180 UCCLE
www.atelierbio.be

L'AZTEQUE
Ch. d'Alsemberg 469
1180 UCCLE
chocolat-belge-lazteque.be

L’HEURE BLEUE
Av. des Arts 12
1210 ST-JOSSE
lheurebleue.net

Daniéle BENANIBA - Rue du Bourdon, 103 1180 UCCLE - +32 (0) 472 530 878 - atelier@tidane.be

WWW.TIDANE.BE



